Aigo-boulido

Ingrédients :

w
6 gousses d'ail, 1 branche de sauge, 1 feuille de laurier, 1 jaune d'oeuf, l)
sel, poivre, pain grillé en tranches. )

- Eplucher les gousses d'adl et les couper en guatre.

- Dans ane cassonte, faine bouillin an litve d'eau, y inconfionen C'adl, la sauge, le laanier, el et
toiwe, lacsoer cuine 10 minates.

- Verser dans ane soupicne chaude tout en fdtrant, ajouter au liguide le jaune d'veuf et milanger.
- Serucr sur les tranches de pain pudlle, on peat agrémenter d'emmenthal nife.



