Anchoiade
Ingrédients :

20 anchois au sel, 4 cuillers d'huile d'olive, 1 gousse d'alil
vinaigre, poivre

- Laver les anchocs, en netiner les anétes et la queue, les laisser SO minutes d ('ean, les
égoutter ef séchen avee du papier absorbant.

- Facher la gousse d'adl.

- Présenter les anclhois dans un plat, les saupoudrer de poiwe et d'all hacké, amoser d'budle
et d'un filet de vinaigne.



