Ratatouille nig¢oise

Ingrédients :

1,5 Kg. de tomates, 1,5 Kg. d'aubergines, 1 Kg. de poivrons jaunes, 500 g.
d'oignons, 2 gousses d'ail,
huile d'olive, sel, poivre.

- Epluchen et coupen en rondelles les aubergines, lee faine doner é C'huile. La cuisson de
C'anbergine demande beaucoup d'buile, audsc convient - d'en najouter négulicnement, ensuite les facre
égoutter.

- Epepinen les poivmons et les découper en lanienes, les étuven 4 ('huile.

- Pelen et épetinen les tomates, les cuine a C'budle,

- Facre revencr les oiguons sans les dorer.

- Reuncr les légumes dans ane cocolte, foimer, daler ef cuine & feu douy 50 minutes.

- Couper l'ail en fines lamelles, {'ajoutor & 5 minates de la fin de cuioson.



