Terraieto
Ingrédients :
12 foies de volaille, 5 cuillers d'huile d'olive, 1 oignon

200 g. de mie de pain, 1 jaune d'oeuf
lait, persil, thym, sel, poivre, creme fraiche

- Yerser £ cudllens d'hucle dane ane poédle et y pasoen les foces.
- Facker séparément les foces, le persd et C'oiguon.

= Tremper la mic de pain dans le lait, la presser et ('émictter.

- Poéler é few vif la mie de pain mélangée i ('oignon, d obtenin un mélange see.

- La poéle bione du fen, ¢ incorponer le jaune d'cenf, le foce. perodl, thym, el et poime.

- Towdller é la spatule en bocs en incorfporant doucement la cnéme four oblenin une fommade.
- Wettre la prépanation dans des petites toines de tore cacte ( tomaiets ).

- Refroiden.



